
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

  

 

Menù  

Contemporaneo 
 

 

 

Prosciutto crudo di Langhirano 24 mesi 

Ciliegine di Bufala Campana e 

Gnocco fritto 

 

 

Risotto carnaroli riserva con Luganega brianzola, 

crema di caprino al rosmarino e lime  

 

 

Gnocchi ai due colori con rucola e scamorza affumicata 

  

 

 

Vitello al forno nella sua salsa delicata   

Con patate al sentore di rosmarino  

 

 

 

Torta della ricorrenza 

Spumante Brut 

 

Caffè  

 

 

Vini Bianchi e Rossi 

selezionati dalla nostra cantina 

Bibite e Acqua 

 

54 euro a persona 

   

Inverigo – CO 
Via Don Carlo Gnocchi, 81 
 

+39.031.696.150 - 696.233 
info@inverigohotel.it 
www.simposioinverigo.it 
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